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イチゴやバナナ 果物感が弾ける赤 
フリヴォール・ルージュ 

Frivole Rouge 

“Ｆｒｉｖｏｌｅ フリヴォール”＝ のびのび、ゆっくりと、遊び心を持って 

そんな名前がつけられた、イメージにぴったりのテイスト 

このワインをグラスに注ぐだけで隣にいる⼈まで香りが伝わる。
それほど強いキャラクターを持つこのフリヴォール。香りを感じ
た⼈のコメントは「イチゴジャムみたい︕」「私は完熟バナナに思
える︕」「キュートな香り︕」などなど… 

このワインは赤ワインとしてはかなり珍しい個性を持っている。
まるでフルーツを甘く煮詰めたような独特のジューシー感は他に
類がなく、飲み手を明るい気分にさせる何かを、確かにこのワイ
ンは持っている。 

口に含むと、意外に舌で感じる甘さはなく、あくまで「香りの
甘さ」だけ。赤ワインによくある渋味など味の尖った部分はほと
んど感じられず、明るいベリー系のジューシー感はどこまでも丸
く柔らかい。シックな雰囲気で落ち着いて飲みたい赤、とは真逆
にある、とても⽴ち位置の分かりやすいストレートなワインだ。 

造り手である Vino Valie は「ワイン初心者」や「赤が苦手な⼈」
にこそ飲んでほしい、というコンセプトで造っているが、一通りのワイン経験を積んだ熟
練者にも、初めての経験となり得る面白いワインだ。「美味しいワイン」よりも「楽しいワ
イン」という⾔葉の⽅がこの赤にはよく似合う。 

 

Technical Sheet 

 

ワイン名 
フリヴォール・ルージュ Frivole Rouge 
“Frivole”というフランス語には、「のびのび」「ゆっくりと」「遊び心をもっ
て」という意味がある 

クラス IGP Comte Tolosan 

生産者 ヴィノ・ヴァリー Vino Valie 

産地 フランス シュドウェスト地⽅ 
アリビに向かう道路沿い、トゥールーズの北東、丘陵に畑が位置する 

セパージュ 90%カベルネソーヴィニヨン、10%ガメイ 

タイプ 赤 

畑 粘⼟⽯灰質⼟壌丘陵地 

醸造 
熟成 

マロラクティック発酵の前にスチール鋼バットで１５日間の低温発酵、エポ
キシ樹脂加工のコンクリートタンクで２ヶ月間熟成 

ALC % 13.0% 

 


